Nimax ispezione alimentare
guida alle tecnologie piu idonee

Pack PLAYERS

Tutte le aziende che operano nel campo
della produzione e del confezionamento

di alimenti devono occuparsi di un aspetto
fondamentale: |'ispezione del prodotto

e la ricerca di corpi estranei. E una verifica
a cui nessuno puo sottrarsi perché

& imposta dalle norme internazionali,

dalla Grande Distribuzione e dal Retail.
Nimax supporta le aziende nella scelta della
tecnologia pit adatta alle loro esigenze.

adotiare & un passo importants perché condizona il flusso pro-

duttive & perché & un mvestimento che deve restibuire nel m-
nore tempo possibile il valore dell'importo stenriato. Affrontiamo il
tema con Marco Lar, responsabile della divisione lspexione e Con-
trollo di Mimax, axienda di riferimento in alia par questo setione.

Par le axiende valutare quale tecnologia di ispexione e controllo

= Quali sono le tecnologie che vengono
comunemente utilizzate per la ricerca

di corpi estranei?

La presanza di corpl estrane all'miemo di pro-

dotti alimentari & pii frequents di quanto non |, «
=i pensi a pui comportara il richiamo del lotto.
Eﬂimﬁugmuh]lm‘[ﬂperlnmmpam
cipalmente dus: 1 Metal Detector, cha sono 1

pitl utilizzati, e i sistemi & Raggi-X. A quasti S5
spesso si abbinano le selerionatrici ponderali -
per la verifica dal peso. |

= Dove si posiziona il Metal Detector?
[l Pumio Critico di Controllo (CCF) & meggior
rischin di conlaminarione & peneralmente la
posizions n ool viens consighato di col- - -
locare il metal detector. In realté la scelia
richiede una complessa valutarzione cha
temga conlo di moltephic aspeth, per quasio
oceome fare rferimento a un partner aspario di
sistami di ispexione, di linee di prodzaone e di
normative.

= Quali caratteristiche e conformita

deve avere un Metal Detector

di qualita?

Un Metal Detoctor di qualita per prima cosa

deve essere conforme ai requisit HACCE,

BRC, IFS e al regolamento CFR21 Part. 11,

dave assare dolalo di tecoologia dispedons a

frequenza variabile con un range molin ampio

per grrantire parametn di anali=i specifici per ogni prodotio. Cuell a
marchio Loma hanno 70 frequenze da 31 KHz a 882 KHz o garan-

tiscrmo una cormetia ispexions anche di prodott bagnati, con

_ alty contenut di sale o alluminati. Alira carsttenshica im-

portants & la procedura di apprendimento; 1 sisterm Loma
hanno un tampa di apprendimento di pochi secondi &
. un'interfaccia utents semplice che riduce &l minimo i
lr'md:u'u-:lialmm umana.
" = Quale consiglio da alle aziende
del comparto alimentare?
i Alle waende che devono dotarsi di sisterm di

= Perché dotare la linea di un Metal
Detector? -

I Metal Detector sono spesso la scelta privilegiata perché la presenza
di frammenti metallict nel prodotio & un nschio molto elevato per la
maggior paria delle linee produttive a causa delle parti meccaniche
che con il tempo si wsumano e disperdone piceoli frammenti. In ag-
giunta, 1l presso contenuto di quests tecnologia ne permetie 'utilizo
anche in axiende medio-piccole.

= Per quali prodotti si usa?

La pamma di Metal [detector a marchio Loma, che come Nimax con-
sighiamo a tutf i nostr Client, copre tutte e tipologie di prodaetto. Ca
soma qualli per prodedti pempati in tubarions, come cami macinata,
& par prodott Bguidi, zuppe @ mamellate: quelli a ceduta sono indi-
cati per molti prodotti sfusi in polvers o in granuli. I Metal Detector
snolo lesta o con sistema completo di conveyor sono invecs wtilizzati
per tutti i prodotii che transitans su nastri @ analizene anche prodot-
i di dimemsioni molio grandi come ad esempio forme miere di for-
maggio o prodot confexionati anche con packaging alluminatn.

ispexione, o che ne utilizzano di obsoleti, consiglio
1 i chusdere un soprallwgn connsctivo per folografare
- le condizioni della linea in relazione alle normme vigenti e alle
richiesie di GO e Ratadl. | tecnici Nimax affetinanc Bupm]]mgh:

su nichiesta e, quando necessano, sugpenscone operaxom di retrofbt
o di integrazioni con sistemi complementan come Rapei-X o

Limportanza dell’hyglenic deslgn

EHEDG (European Hygienic Engineering and Design Group) é un con-
soran europen di axende alimentari, costrutton di impiant alimendari.
istituti di ricerca & anforita sanitane che & stalo costitwilo per promue-
wera |'igiens @ la sicuress nella filiers alimentare. Il consordo ha sto-
diato dalls indicazioni spacifiche per i costrutton perché il design dalle
macchine agevoli le operazioni di pulizia (Hygienic Design). Tutti i
Metal Detoctor Loma sono costruiti con queste caratterstiche e quaelh
destinati a sanificazione con lance termiche ad alta pressione hanno un
grado di protezione IPGAK di tulte le componenti esposta, per evitars
puasti @ costost fermi fnea. [l modalle RUN-WET & dolato di una spe-
ciale finitura che ostacola il parmaners det batter.
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